
BIÈRES
pressions

bouteilles

APÉRITIFS

Avec Alcool
Les incontournables

9,9
4 cl d’alcool minimum - 25 cl

Sans Alcool 25cl 7,9
COCKTAILS

À PARTAGER OU EN SOLO

CHAMPAGNES

PRIX NETS EN EURO, SERVICE COMPRIS

SCANNEZ LE QR CODE
Accédez à notre carte des allergènes. 
Notre carte des allergènes est 
également disponible à l’accueil.

UNIQUE 
À SAINT-QUENTIN !!!

Champagne 
de Castellane

75cl 35,0

Softs

VINS ROUGES*

PRIX NETS EN EURO EXIGEZ VOTRE TICKET
Nous informons notre aimable clientèle que nous n’acceptons pas 

commerçant peut refuser un paiement par chèque en informant sa 
EAUX MINÉRALES

50cl 1litre

WHISKIES4cl

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 
Photos non contractuelles 

LES PLANCHES XL
CHARCUTERIE       24,0

Lomo, bressaola, coppa, chorizo, mortadelle, pancetta,
jambon aux herbes et sec,

saucisson sec et ses condiments

MIXTE       26,0
Charcuterie et fromages

supplément beurre   0,5 cts

FRITES AU CHEDDAR 
ASSIETTE DE TAPAS
mini taquitos, spicy onion rings, gyozas poulet
légumes, accras de morue, croust’gambas, 
bouchées de Brie, bouchée de Camembert,
mini brochette thaï
SAUMON FUMÉ coupé par nos soins 
et ses toasts

7,9
20,9

15,9

7,0
12,9

12,9

11,9

13,5

CORNET DE FRITES FRAÎCHES XL
FLAM’ PARIS crème fraîche, oignons, 
jambon blanc, champignons, fromage
FLAM’ MAROILLES crème fraîche, 
oignons, maroilles, lardons, fromage
FLAM’ EDITO crème fraîche, oignons, 
lardons, emmental
FLAM’ ITALIENNE mozzarella, jambon 
italien, pesto

PAIX DIEU

CAFÉTERIE
2,3
3,8
2,3
2,4
2,6
4,2
4,7

5,5
5,5

3,8

4,0

4,0

3,8

75clBouteilles de Champagne 
35,0
45,0
70,0
70,0
70,0
70,0
70,0
90,0

180,0

, chantilly

vins blancs*

BOISSONS CHAUDES

COLD BREW

3,5
4,3
4,5
2,9
3,2
3,6
4,3
5,9

4,5

3,9 7,2 35,0
4,8 8,6 43,0
4,8 8,6 43,0

3,9 6,4
3,9 6,9

5,5 9,9 49,5

LA BÊTE 5,1 9,0 45,9

PICON BIÈRE 4,9 8,0

BON SECOURS prestige triple 5,2 9,0 46,8

BON SECOURS tradition blonde   8° 5,9
BON SECOURS héritage ambrée  8° 5,9
BON SECOURS 4 houblons IPA  5,9° 5,9

KASTEEL RUBUS    7° 7,0

Whisky, café, chantilly, sucre de canne
Plusieures déclinaisons possibles : Russe, Italien, Jamaïcain, French

IRISH COFFEE 8,5

Baileys, liqueur de café, crème fouettée
TIRAMISU DU BARMAN (froid)

Vanille, caramel ou noisette
CAFÉ FRAPPÉ

8,5
Whisky, cold brew, chantilly, sucre de canne
Plusieurs déclinaisons possibles: Russe, Italien...

IRISH FRAPPÉ

7,9

5,0

5,0

5,0

5,7

Cocktails au Champagne 12cl 10,9

rhum blanc, rhum ambré, jus de citron,
sirop d’orgeat, grand marnier

10,5

champagne, crème de mûre ou framboise
ou passion ou pêche

nos digestifs 4cl 

SHOOTERS
LA MADELEINE 2,5
ananas, amaretto, cointreau

14 ANS

CLASSIQUE 2,0

LE IRISH FLAG 2,5
bailey’s, get 27, grand-marnier

LE KAMIKAZE 2,5

2,5

7,7

cointreau, vodka, goutte de citron

MANGO SPICY
purée de mangue, téquila, tabasco

8,8

MÈTRE DE SHOOTER CLASSIQUE 20,0
MÈTRE DE SHOOTER SPÉCIAL 25,0

COURVOISIER VSOP
15,2XO COURVOISIER

70,0VEUVE CLICQUOT BRUT RESERVE
69,0BRIMONCOURT BRUT REGENCE

7,9
apérol, prosecco, eau gazeuse, rondelle d’orange

rhum, citron vert, sucre de canne, jus de citron, feuille
de menthe, eau gazeuse

APEROL SPRITZ

20cl 8,9MOJITOS ORIGINAL ou PARFUMÉS

alcools divers 4cl 

AGUACANA

BROCKMANS ORANGE KISS

13,5VOLCAN DE MI TIENA ANEJO CRISTALINO  
9,0PREMIUM 1800 SILVER

11,2RENAIS

9,5GENEROUS

7,2BELVEDERE RYE LAKE BARTEZEK

11,5ARMORIK
13,9OBAN

10,4EMINENTE GRAN RESERVA 10 ANS
7,0CAPTAIN MORGAN WHITE RUM

Les créations

rhum gold, amaretto, jus de citron, 
jus de cramberry, sirop de sucre simple 
GOLDEN GOAT

sirop de vanille, purée de passion, 
passoa, vodka accompagné d’un shooter de champagne
PORNSTAR MARTINI

purée de mangue, téquila, jus de 
citron, ginger beer
RUMBA TÉQUILA

jack apple, jus de pomme, jus de citron,
sirop de citron, sirop de pomme verte
GREEN JACK

jus de pomme, sirop de fleurs de
sureau, sirop de pomme verte, jus de pomme,
eau gazeuse, quartier de citron

FRISSON ÉLÉGANT

purée de mangue, jus de maracuja,
jus d’ananas, 1/2 passion et sirop de sucre de canne
TROPICAL SUNSET

vodka, cointreau, citron pressé, limonade
sirop de melon, sirop de pastéque
RED SUN

jagermeister 3cl, red bull 25cl

vodka, jus de banane, orange
sirop de rose, sirop de grenadine

Les incontournables

Les créations

ananas, orange, citron vert, sirop de passion

BOURGOGNE AOC*

BORDEAUX AOC / IGP*

ALSACE AOC

BOURGOGNE PINOT Château Cray 39,0 7,9
VIN DE LOIRE AOC*
SANCERRE « Melle  K’Det » 
Domaine des trois Noyers

48,0 

BOURGOGNE AOC*
BOURGOGNE CHARDONNAY
Château de Cray

40,0 

ALSACE AOC*
GEWURZTRAMINER Domaine Joseph Fritsch 38,0 6,9 

SUD OUEST AOC*
BERGERAC « SAUVIGNON » 25,0 20,0 5,5 

MONBAZILLAC  Château la Fagé 33,0 6,8

PETIT CHABLIS Domaine Passy le Clou 39,0 7,9
RULLY « Cuvée Louise »
Domaine Paul Berger

Château la Fagé

Château Grezan

PAYS D’OC*
BLANC MOELLEUX  « Le Cri des Hirondelles » 29,0 
LANGUEDOC ROUSSILLON IGP*
CHARDONNAY  « Antique » 30,0 25,0 

VINS ROSÉS*

CÔTES DE PROVENCE AOC*
SYMPHONIE  Maison Sainte Marguerite BIO 38,0 
LE MAS PAMPELONNE 25,0 5,0 

CAVES D’ESCLAN « Whispering Angel » 42,0 

CHÂTEAU MINUTY « M de Minuty » 35,0 

BORDEAUX ROSE BIO*
MOUTON CADET  Baron Philippe de Rothschild 32,0 6,5

6,5

Domaine de Pradels
SAINT CHINAN  « Aux Vieux Gobelets  »

,
,

ou

25,0 5,5
FAUGÈRES  Château Grezan 25,0 

6,5 

49,0 8,9

29,0 

POUILLY FUMÉ « Les Chaumières» 
Domaine Figeat

49,0 27,0 

8,5
HAUTES CÔTES DE BEAUNE
« Au Paradis » Manoir de Mercey

Domaine Huguenot

40,0 8,0

RULLY « Cuvée Rosey » Domaine Paul Berger 50,0 

PINOT NOIR Domaine Joseph Fritsch

Domaine Grenier

26,0

CÔTES  DU RHÔNE AOC

VIN DE LOIRE AOC

BEAUJOLAIS AOC

LANGUEDOC ROUSSILLON IGP

CÔTES DU RHÔNE « Esprit Barville Brotte » 29,0
SAINT JOSEPH « Domaine » 49,0

Les Haûts de Barville
CHÂTEAUNEUF DU PÂPE 49,0

Domaine des Remizieres
CROZES HERMITAGE  « Cuvée Particulière » 50,0

5,9

SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL 
« Les Graviers »  Maison Audebert

Domaine Amirault Grosbois BIO

30,0

CHINON « Les Cousins » 41,0

Domaine Roblin
SANCERRE « Origine » 49,0

Domaine Ruet
BROUILLY « Voujon » 30,0

Domaine Chauvet

Maison Vantenac

CHIROUBLES « Granité » 39,0

IGP D’OC « Les Plots » 20,045,0

25,0 6,0

5,9

PUISSGUIN SAINT EMILION  Château la Millerie 31,0 25,0
MEDOC Château Haut Maurac Bellecour 29,0
CÔTES DE BORDEAUX Château Ricaud 31,0
FRANCS CÔTES DE BORDEAUX  « Autrement » 45,0 8,5

MARSANNAY « Champs-Perdrix » 69,0 

Domaine Haut-Ventenac

MOUTON CADET 35,0 6,9
Baron Philippe de Rothschild

« 5éme Cru Classé »

SAINT EMILION  « La réserve » 45,0 

PAUILLAC  Baron Nathaniel 70,0 
PAUILLAC  Château d’Armailhac 99,0 

105,0
Domaine Jean Faure BIO

Magnum 150 cl

*Dans la limite des stocks disponibles

VINS EN CARAFE *

IDP DU GARD CELLIER DES CHARTREUX
Blanc, rosé ou rouge 11,0 5,9 3,7

50 cl 25 cl 15 cl

REIMS • DIJON 
SAINT QUENTIN 
VALENCIENNES 
CHÂLONS-EN-CHAMPAGNE

WWW.RESTAURANT-LEDITO-SAINT-QUENTIN.FR
NOTRE PASSION . . .  VOUS RECEVOIR

Tél. 03 23 05 50 40
Consultez le site Uber Eats 
pour la livraison

S A I N T - Q U E N T I N

VENTE 
À EMPORTER

3,8

vin pétillant à l’orange et aux épices
CHANDON GARDEN SPRITZ 7,5



ENTRÉES

SALADES

POKE BOWL

PIZZAS

WOKS

Formule Express 
PLAT DU JOUR N°1 : 20,9
PLAT DU JOUR N°2 : 22,9

PLAT DU JOUR SEUL N°1 : 14,9
PLAT DU JOUR SEUL N°2 : 16,9

A DÉCOUVRIR 
SUR LES ARDOISES 

PLAT DU JOUR 
+ CAFÉ GOURMAND

+ 1 BOISSON 

ou 1/4 Vittel 25 cl
Verre de vin 15cl rouge, rosé ou blanc

ou Bière 1664 25 cl

Du lundi au vendredi midi 
sauf jours fériés

desserts maison

Coupes Glacées très gourmandes

Poissons GLACES

COUPE 2 BOULES                                  5,9

COUPE 3 BOULES                                  6,9

 1,0
Supplément chocolat chaud 1,5

L’equipe de 
vous souhaite un bon appétit !

G É N É R E U X P A R N A T U R E

NOS PÂTES

MOULES
accompagnées de frites fraîches, suivant saison 

VIANDES

EDITO BURGERS

Gourmands

9,5

9,5

9,5

9,5

9,5

9,5

9,5

11,9

11,9

11,9

11,9

COUPE BROWNIE GOURMANDE
3 boules de glace vanille brownie caramel, pépites de brownie, 
coulis de caramel

9,5

COUPE FRUIT MELBA
3 boules de glace vanille, fruits , couils de fruits rouges,
crème fouettée

COUPE FRUIT MELBA XXL
3 boules de glace vanille, fruits , couils de fruits rouges,
crème fouettée

9,5

12,9

GLACES : vanille, chocolat, chocolat blanc, caramel beurre salé, fraise, 
menthe-chocolat, café, noix de coco, rhum-raisins, nougat, chocolat noisette

SORBETS : framboise, citron vert, ananas, cassis, passion, mangue

COUPE BROWNIE XXL
3 boules de glace vanille brownie caramel, pépites de brownie, 
coulis de caramel 

12,5

                                                          CRÊPES OU GAUFRESCELLENTANI AUX 2 SAUMONS   Nouveau 21,9

CELLENTANI AU MAROILLES 15,9

18,9 25,2

23,5

22,5

26,5

19,5

17,9

22,516,9

17,5

19,9

23,9

23,5

22,5

18,9

16,9

CELLENTANI PARMESAN ET JAMBON BLANC
TRUFFÉ

16,5

NOS RISOTTOS
RISOTTO AU PARMESAN ET JAMBON SEC   Nouveau

RISOTTO AU SAUMON ET ASPERGES VERTS   Nouveau

RISOTTO AU POULET ET PLEUROTTES   Nouveau

14,9

17,9

21,5

WELSHES
au pain de campagne, cuisinés à la bière blonde

14,5

17,0

16,5POULET CHÈVRE
base crème fraîche, poulet, chèvre, poivrons, tomates cerises, 
ciboulette, miel, mozzarella

14,5NAPOLITAINE    Nouveau
base tomate, mozzarella, câpres, anchois

REINE
base tomate, jambon blanc, champignons de Paris, mozzarella

19,5BURRATA
base tomate, burrata, basilic, jambon cru, pistou, mozzarella
tomates cerises fraîches, roquette

13,5     VÉGÉTARIENNE 
base tomate, artichauds, oignons, pois gourmands,
champignons

BOEUF CHORIZO
base tomate, viande de boeuf hachée, oignons, poivrons, 
chorizo, mozzarella

19,9CHT’I RUSTIQUE
base tomate, pommes de terre, oignons, maroilles, lardons,
mozzarella

15,5CALZONE  Nouveau
base tomate, jambon blanc, champignons de Paris, mozzarella, oeuf

19,9 26,2

21,9 27,2

21,5 27,5

16,9

18,9

20,5

20,9 27,9PICARD
maroilles,

22,5

1,0
3,0

ONGLET DE VEAU, frites fraîches, salade

MAGRET DE CANARD, sauce miel gingembre, frites fraîches, salade

ANDOUILLETTE À L’ANCIENNE GRILLÉE, frites fraîches, salade

ENTRECÔTE GRILLÉE  +/- 300g, frites fraîches, salade

23,5BAVETTE DE BOEUF ANGUS  +/- 200g, frites fraîches, salade

ESCALOPE DE VOLAILLE FORESTIÈRE OU MAROILLES, frites fraîches, salade

STEAK HACHÉ DE BOEUF À CHEVAL, frites fraîches, salade

23,5BROCHETTE DE BOEUF, frites fraîches, salade

FILET DE BAR, sauce vierge, ratatouille, riz basmati    Nouveau

FISH AND CHIPS, sauce tartare, frites fraîches

23,9GAMBAS AU WHISKY, ratatouille, riz basmati   Nouveau

TARTARE DE SAUMON ASIATIQUE, frites fraîches

PAVÉ DE SAUMON, sauce à l’oseille, riz basmati

TARTARE DE SAUMON +/- 180g, pommes «grenaille»

les incontournables

22,5

menu regional    33,9

•••

•••

MENU ENFANT 10,9 
(moins de 12 ans)

1 MENU ENFANT OFFERT pour 2 repas adultes
le mardi soir et le dimanche soir.

Non cumulable avec d’autres offres

NUGGETS ou HAMBURGER ENFANT ou
MOULES ENFANT ou JAMBON BLANC, frites fraîches

ou PIZZA ENFANT

GLACE 2 BOULES ou CRÊPE AU SUCRE ou
 SALADE DE FRUITS ou MOUSSE AU CHOCOLAT

Boisson : VERRE de Coca fontaine 25cl ou Capri-sun 20cl
ou VERRE de jus de fruits 20cl ou VERRE de Vittel sirop 25cl

8,9

MOULES SAUCE POIVRE, frites fraîches
garniture marinière, sauce poivre

19,5MOULES ITALIENNES, frites fraîches   Nouveau
garniture marinière, tomates, jambon italien

MOULES MARINIÈRES, frites fraîches
garniture oignons, persil, céleri branche, vin blanc

MOULES AU MAROILLES, frites fraîches
garniture marinière, sauce maroilles

SALADE DE FRUITS DE SAISON EN COQUE D’ANANAS

8,9TARTE TATIN AUX POMMES et sa boule de glace vanille

8,9CRÈME BRÛLÉE

8,9COULANT MAISON AU GUANAJA VALRHONA
et sa boule de glace vanille

8,9TIRAMISU DU MOMENT

8,9PROFITEROLE XXL AU CHOCOLAT VALRHONA

9,5BABA FAÇON KOUGLOF

9,5MOUSSE AU CHOCOLAT

6,9ASSIETTE DE FROMAGES
Chèvre, Maroilles, Comté, salade aux noix

les incontournables

12,9BURRATA SUR SON LIT DE TOMATES A L’ANCIENNE,
pistou et crème balsamique

8,9GASPACHO AU BASILIC et ses gressins

11,5TARTARE D’AVOCAT AUX CREVETTES et sa sauce cocktail

9,5MOUSSE DE THON SUR SON LIT D’ENDIVE et son oeuf dur

15,9SAUMON FUMÉ, coupé par nos soins et ses toasts

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Nouveau

SALADE COOB 19,9
généreux mélange de salade, poulet, lard, gorgonzola, concombre,
tomate, oeuf dur

Nouveau

SALADE DU CHEF 16,0
généreux mélange de salade, tomates, dés de jambon, dés de comté,
concombre, oeuf dur

Nouveau

NouveauSALADE OCÉANNE 22,9
généreux mélange de salade, tomates, saumon fumé, crevettes, avocat,
asperges pic nic, concombre, sauce cocktail

NouveauSALADE ITALIENNE 21,9
généreux mélange de salade, melon, pastèque, concombre, jambon italien,
burrata, vinaigre balsamique

NouveauSALADE À LA GRECQUE 19,9
généreux mélange de salade, poulet, concombre, tomates,
poivron, oignons rouges, fêta, olives noires et vertes

crème au maroilles, lardons

CAMEMBERT PANÉ RÔTI
et ses charcuteries, pommes «grenailles»

22,9

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Nouveau

TARTARE DE BOEUF TRADITIONNEL
frites fraîches, salade

26,519,5

27,921,9

27,522,5

22,5

23,5

180g 360g

TARTARE ITALIEN
parmesan, pesto, frites fraîches, salade

TARTARE WELSH GRATINÉ AU CHEDDAR
frites fraîches, salade

TARTARE DE SAUMON ASIATIQUE
frites fraîches, salade

TARTARE DE SAUMON TRADITIONNEL
pommes «grenailles»

CARPACCIO DE BOEUF MATURÉ
huile d’olive, frites fraîches

24,9

CARPACCIO DE POULPES A LA VINAIGRETTE D ‘ORANGE
huile d’olive, frites fraîches

22,5

RAREBIT
pain de campagne moutardé imbibé à la bière,
cheddar fondu à la bière, jambon blanc, oeuf, frites fraîches

      VEGGIE
riz parfumé, chou râpé, carottes, maïs, concombre,
ananas, agrumes, edamame

19,9SAUMON 
riz parfumé, chou râpé, carottes, maïs, concombre,
ananas, agrumes, edamame

18,5POULET 
riz parfumé, chou râpé, carottes, maïs, concombre,
ananas, agrumes, edamame

19,9BOEUF
riz parfumé, chou râpé, carottes, maïs, concombre,
ananas, agrumes, edamame

20,9

DU CHEF
pain de campagne moutardé imbibé à la bière,
steak haché, cheddar fondu à la bière, frites fraîches, salade

21,9

MAROILLES
pain de campagne moutardé imbibé à la bière,
tranche de maroilles, cheddar fondu à la bière, frites fraîches

TARTARE D’AVOCAT AUX CREVETTES
et sa sauce cocktail  ou

SAUMON FUMÉ, coupé par nos soins et ses toats  ou

MAGRET DE CANARD ENTIER
sauce miel gingembre, frites fraîches, salade  ou

BROCHETE DE BOEUF
sauce barbecue, frites fraîches, salade  ou

PAVÉ DE SAUMON, sauce à l’oseille, riz

ASSIETTE GOURMANDE

CRЀME BRÛLÉE  ou

BURRATA SUR SON LIT DE TOMATE A L’ANCIENNE,
pistou et crème balsamique

DAME BLANCHE  ou

21,9

18,5

21,9

Viande hachée française
Pains réalisés par la Boulangerie LA PETRIE, 50 rue Gabriel Péri - 02100 SAINT QUENTIN



ENTRÉES

SALADES

POKE BOWL

PIZZAS

WOKS

Formule Express 
PLAT DU JOUR N°1 : 20,9
PLAT DU JOUR N°2 : 22,9

PLAT DU JOUR SEUL N°1 : 14,9
PLAT DU JOUR SEUL N°2 : 16,9

A DÉCOUVRIR 
SUR LES ARDOISES 

PLAT DU JOUR 
+ CAFÉ GOURMAND

+ 1 BOISSON 

ou 1/4 Vittel 25 cl
Verre de vin 15cl rouge, rosé ou blanc

ou Bière 1664 25 cl

Du lundi au vendredi midi 
sauf jours fériés

desserts maison

Coupes Glacées très gourmandes

Poissons GLACES

COUPE 2 BOULES                                  5,9

COUPE 3 BOULES                                  6,9

 1,0
Supplément chocolat chaud 1,5

L’equipe de 
vous souhaite un bon appétit !

G É N É R E U X P A R N A T U R E

NOS PÂTES

MOULES
accompagnées de frites fraîches, suivant saison 

VIANDES

EDITO BURGERS

Gourmands

9,5

9,5

9,5

9,5

9,5

9,5

9,5

11,9

11,9

11,9

11,9

COUPE BROWNIE GOURMANDE
3 boules de glace vanille brownie caramel, pépites de brownie, 
coulis de caramel

9,5

COUPE FRUIT MELBA
3 boules de glace vanille, fruits , couils de fruits rouges,
crème fouettée

COUPE FRUIT MELBA XXL
3 boules de glace vanille, fruits , couils de fruits rouges,
crème fouettée

9,5

12,9

GLACES : vanille, chocolat, chocolat blanc, caramel beurre salé, fraise, 
menthe-chocolat, café, noix de coco, rhum-raisins, nougat, chocolat noisette

SORBETS : framboise, citron vert, ananas, cassis, passion, mangue

COUPE BROWNIE XXL
3 boules de glace vanille brownie caramel, pépites de brownie, 
coulis de caramel 

12,5

                                                          CRÊPES OU GAUFRESCELLENTANI AUX 2 SAUMONS   Nouveau 21,9

CELLENTANI AU MAROILLES 15,9

18,9 25,2

23,5

22,5

26,5

19,5

17,9

22,516,9

17,5

19,9

23,9

23,5

22,5

18,9

16,9

CELLENTANI PARMESAN ET JAMBON BLANC
TRUFFÉ

16,5

NOS RISOTTOS
RISOTTO AU PARMESAN ET JAMBON SEC   Nouveau

RISOTTO AU SAUMON ET ASPERGES VERTS   Nouveau

RISOTTO AU POULET ET PLEUROTTES   Nouveau

14,9

17,9

21,5

WELSHES
au pain de campagne, cuisinés à la bière blonde

14,5

17,0

16,5POULET CHÈVRE
base crème fraîche, poulet, chèvre, poivrons, tomates cerises, 
ciboulette, miel, mozzarella

14,5NAPOLITAINE    Nouveau
base tomate, mozzarella, câpres, anchois

REINE
base tomate, jambon blanc, champignons de Paris, mozzarella

19,5BURRATA
base tomate, burrata, basilic, jambon cru, pistou, mozzarella
tomates cerises fraîches, roquette

13,5     VÉGÉTARIENNE 
base tomate, artichauds, oignons, pois gourmands,
champignons

BOEUF CHORIZO
base tomate, viande de boeuf hachée, oignons, poivrons, 
chorizo, mozzarella

19,9CHT’I RUSTIQUE
base tomate, pommes de terre, oignons, maroilles, lardons,
mozzarella

15,5CALZONE  Nouveau
base tomate, jambon blanc, champignons de Paris, mozzarella, oeuf

19,9 26,2

21,9 27,2

21,5 27,5

16,9

18,9

20,5

20,9 27,9PICARD
maroilles,

22,5

1,0
3,0

ONGLET DE VEAU, frites fraîches, salade

MAGRET DE CANARD, sauce miel gingembre, frites fraîches, salade

ANDOUILLETTE À L’ANCIENNE GRILLÉE, frites fraîches, salade

ENTRECÔTE GRILLÉE  +/- 300g, frites fraîches, salade

23,5BAVETTE DE BOEUF ANGUS  +/- 200g, frites fraîches, salade

ESCALOPE DE VOLAILLE FORESTIÈRE OU MAROILLES, frites fraîches, salade

STEAK HACHÉ DE BOEUF À CHEVAL, frites fraîches, salade

23,5BROCHETTE DE BOEUF, frites fraîches, salade

FILET DE BAR, sauce vierge, ratatouille, riz basmati    Nouveau

FISH AND CHIPS, sauce tartare, frites fraîches

23,9GAMBAS AU WHISKY, ratatouille, riz basmati   Nouveau

TARTARE DE SAUMON ASIATIQUE, frites fraîches

PAVÉ DE SAUMON, sauce à l’oseille, riz basmati

TARTARE DE SAUMON +/- 180g, pommes «grenaille»

les incontournables

22,5

menu regional    33,9

•••

•••

MENU ENFANT 10,9 
(moins de 12 ans)

1 MENU ENFANT OFFERT pour 2 repas adultes
le mardi soir et le dimanche soir.

Non cumulable avec d’autres offres

NUGGETS ou HAMBURGER ENFANT ou
MOULES ENFANT ou JAMBON BLANC, frites fraîches

ou PIZZA ENFANT

GLACE 2 BOULES ou CRÊPE AU SUCRE ou
 SALADE DE FRUITS ou MOUSSE AU CHOCOLAT

Boisson : VERRE de Coca fontaine 25cl ou Capri-sun 20cl
ou VERRE de jus de fruits 20cl ou VERRE de Vittel sirop 25cl

8,9

MOULES SAUCE POIVRE, frites fraîches
garniture marinière, sauce poivre

19,5MOULES ITALIENNES, frites fraîches   Nouveau
garniture marinière, tomates, jambon italien

MOULES MARINIÈRES, frites fraîches
garniture oignons, persil, céleri branche, vin blanc

MOULES AU MAROILLES, frites fraîches
garniture marinière, sauce maroilles

SALADE DE FRUITS DE SAISON EN COQUE D’ANANAS

8,9TARTE TATIN AUX POMMES et sa boule de glace vanille

8,9CRÈME BRÛLÉE

8,9COULANT MAISON AU GUANAJA VALRHONA
et sa boule de glace vanille

8,9TIRAMISU DU MOMENT

8,9PROFITEROLE XXL AU CHOCOLAT VALRHONA

9,5BABA FAÇON KOUGLOF

9,5MOUSSE AU CHOCOLAT

6,9ASSIETTE DE FROMAGES
Chèvre, Maroilles, Comté, salade aux noix

12,9BURRATA SUR SON LIT DE TOMATES A L’ANCIENNE,
pistou et crème balsamique

8,9GASPACHO AU BASILIC et ses gressins

11,5TARTARE D’AVOCAT AUX CREVETTES et sa sauce cocktail

9,5MOUSSE DE THON SUR SON LIT D’ENDIVE et son oeuf dur

15,9SAUMON FUMÉ, coupé par nos soins et ses toasts

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Nouveau

SALADE COOB 19,9
généreux mélange de salade, poulet, lard, gorgonzola, concombre,
tomate, oeuf dur

Nouveau

SALADE DU CHEF 16,0
généreux mélange de salade, tomates, dés de jambon, dés de comté,
concombre, oeuf dur

Nouveau

NouveauSALADE OCÉANNE 22,9
généreux mélange de salade, tomates, saumon fumé, crevettes, avocat,
asperges pic nic, concombre, sauce cocktail

NouveauSALADE ITALIENNE 21,9
généreux mélange de salade, melon, pastèque, concombre, jambon italien,
burrata, vinaigre balsamique

NouveauSALADE À LA GRECQUE 19,9
généreux mélange de salade, poulet, concombre, tomates,
poivron, oignons rouges, fêta, olives noires et vertes

crème au maroilles, lardons

CAMEMBERT PANÉ RÔTI
et ses charcuteries, pommes «grenailles»

22,9

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Nouveau

TARTARE DE BOEUF TRADITIONNEL
frites fraîches, salade

26,519,5

27,921,9

27,522,5

22,5

23,5

180g 360g

TARTARE ITALIEN
parmesan, pesto, frites fraîches, salade

TARTARE WELSH GRATINÉ AU CHEDDAR
frites fraîches, salade

TARTARE DE SAUMON ASIATIQUE
frites fraîches, salade

TARTARE DE SAUMON TRADITIONNEL
pommes «grenailles»

CARPACCIO DE BOEUF MATURÉ
huile d’olive, frites fraîches

24,9

CARPACCIO DE POULPES A LA VINAIGRETTE D ‘ORANGE
huile d’olive, frites fraîches

22,5

RAREBIT
pain de campagne moutardé imbibé à la bière,
cheddar fondu à la bière, jambon blanc, oeuf, frites fraîches

      VEGGIE
riz parfumé, chou râpé, carottes, maïs, concombre,
ananas, agrumes, edamame

19,9SAUMON 
riz parfumé, chou râpé, carottes, maïs, concombre,
ananas, agrumes, edamame

18,5POULET 
riz parfumé, chou râpé, carottes, maïs, concombre,
ananas, agrumes, edamame

19,9BOEUF
riz parfumé, chou râpé, carottes, maïs, concombre,
ananas, agrumes, edamame

20,9

DU CHEF
pain de campagne moutardé imbibé à la bière,
steak haché, cheddar fondu à la bière, frites fraîches, salade

21,9

MAROILLES
pain de campagne moutardé imbibé à la bière,
tranche de maroilles, cheddar fondu à la bière, frites fraîches

TARTARE D’AVOCAT AUX CREVETTES
et sa sauce cocktail  ou

SAUMON FUMÉ, coupé par nos soins et ses toats  ou

MAGRET DE CANARD ENTIER
sauce miel gingembre, frites fraîches, salade  ou

BROCHETE DE BOEUF
sauce barbecue, frites fraîches, salade  ou

PAVÉ DE SAUMON, sauce à l’oseille, riz

ASSIETTE GOURMANDE

CRЀME BRÛLÉE  ou

BURRATA SUR SON LIT DE TOMATE A L’ANCIENNE,
pistou et crème balsamique

DAME BLANCHE  ou

21,9

18,5

21,9

Viande hachée française
Pains réalisés par la Boulangerie LA PETRIE, 50 rue Gabriel Péri - 02100 SAINT QUENTIN



ENTRÉES

SALADES

POKE BOWL

PIZZAS

WOKS

Formule Express 
PLAT DU JOUR N°1 : 20,9
PLAT DU JOUR N°2 : 22,9

PLAT DU JOUR SEUL N°1 : 14,9
PLAT DU JOUR SEUL N°2 : 16,9

A DÉCOUVRIR 
SUR LES ARDOISES 

PLAT DU JOUR 
+ CAFÉ GOURMAND

+ 1 BOISSON 

ou 1/4 Vittel 25 cl
Verre de vin 15cl rouge, rosé ou blanc

ou Bière 1664 25 cl

Du lundi au vendredi midi 
sauf jours fériés

desserts maison

Coupes Glacées très gourmandes

Poissons GLACES

COUPE 2 BOULES                                  5,9

COUPE 3 BOULES                                  6,9

 1,0
Supplément chocolat chaud 1,5

L’equipe de 
vous souhaite un bon appétit !

G É N É R E U X P A R N A T U R E

NOS PÂTES

MOULES
accompagnées de frites fraîches, suivant saison 

VIANDES

EDITO BURGERS

Gourmands

9,5

9,5

9,5

9,5

9,5

9,5

9,5

11,9

11,9

11,9

11,9

COUPE BROWNIE GOURMANDE
3 boules de glace vanille brownie caramel, pépites de brownie, 
coulis de caramel

9,5

COUPE FRUIT MELBA
3 boules de glace vanille, fruits , couils de fruits rouges,
crème fouettée

COUPE FRUIT MELBA XXL
3 boules de glace vanille, fruits , couils de fruits rouges,
crème fouettée

9,5

12,9

GLACES : vanille, chocolat, chocolat blanc, caramel beurre salé, fraise, 
menthe-chocolat, café, noix de coco, rhum-raisins, nougat, chocolat noisette

SORBETS : framboise, citron vert, ananas, cassis, passion, mangue

COUPE BROWNIE XXL
3 boules de glace vanille brownie caramel, pépites de brownie, 
coulis de caramel 

12,5

                                                          CRÊPES OU GAUFRESCELLENTANI AUX 2 SAUMONS   Nouveau 21,9

CELLENTANI AU MAROILLES 15,9

18,9 25,2

23,5

22,5

26,5

19,5

17,9

22,516,9

17,5

19,9

23,9

23,5

22,5

18,9

16,9

CELLENTANI PARMESAN ET JAMBON BLANC
TRUFFÉ

16,5

NOS RISOTTOS
RISOTTO AU PARMESAN ET JAMBON SEC   Nouveau

RISOTTO AU SAUMON ET ASPERGES VERTS   Nouveau

RISOTTO AU POULET ET PLEUROTTES   Nouveau

14,9

17,9

21,5

WELSHES
au pain de campagne, cuisinés à la bière blonde

14,5

17,0

16,5POULET CHÈVRE
base crème fraîche, poulet, chèvre, poivrons, tomates cerises, 
ciboulette, miel, mozzarella

14,5NAPOLITAINE    Nouveau
base tomate, mozzarella, câpres, anchois

REINE
base tomate, jambon blanc, champignons de Paris, mozzarella

19,5BURRATA
base tomate, burrata, basilic, jambon cru, pistou, mozzarella
tomates cerises fraîches, roquette

13,5     VÉGÉTARIENNE 
base tomate, artichauds, oignons, pois gourmands,
champignons

BOEUF CHORIZO
base tomate, viande de boeuf hachée, oignons, poivrons, 
chorizo, mozzarella

19,9CHT’I RUSTIQUE
base tomate, pommes de terre, oignons, maroilles, lardons,
mozzarella

15,5CALZONE  Nouveau
base tomate, jambon blanc, champignons de Paris, mozzarella, oeuf

19,9 26,2

21,9 27,2

21,5 27,5

16,9

18,9

20,5

20,9 27,9PICARD
maroilles,

22,5

1,0
3,0

ONGLET DE VEAU, frites fraîches, salade

MAGRET DE CANARD, sauce miel gingembre, frites fraîches, salade

ANDOUILLETTE À L’ANCIENNE GRILLÉE, frites fraîches, salade

ENTRECÔTE GRILLÉE  +/- 300g, frites fraîches, salade

23,5BAVETTE DE BOEUF ANGUS  +/- 200g, frites fraîches, salade

ESCALOPE DE VOLAILLE FORESTIÈRE OU MAROILLES, frites fraîches, salade

STEAK HACHÉ DE BOEUF À CHEVAL, frites fraîches, salade

23,5BROCHETTE DE BOEUF, frites fraîches, salade

FILET DE BAR, sauce vierge, ratatouille, riz basmati    Nouveau

FISH AND CHIPS, sauce tartare, frites fraîches

23,9GAMBAS AU WHISKY, ratatouille, riz basmati   Nouveau

TARTARE DE SAUMON ASIATIQUE, frites fraîches

PAVÉ DE SAUMON, sauce à l’oseille, riz basmati

TARTARE DE SAUMON +/- 180g, pommes «grenaille»

les incontournables

22,5

menu regional    33,9

•••

•••

MENU ENFANT 10,9 
(moins de 12 ans)

1 MENU ENFANT OFFERT pour 2 repas adultes
le mardi soir et le dimanche soir.

Non cumulable avec d’autres offres

NUGGETS ou HAMBURGER ENFANT ou
MOULES ENFANT ou JAMBON BLANC, frites fraîches

ou PIZZA ENFANT

GLACE 2 BOULES ou CRÊPE AU SUCRE ou
 SALADE DE FRUITS ou MOUSSE AU CHOCOLAT

Boisson : VERRE de Coca fontaine 25cl ou Capri-sun 20cl
ou VERRE de jus de fruits 20cl ou VERRE de Vittel sirop 25cl

8,9

MOULES SAUCE POIVRE, frites fraîches
garniture marinière, sauce poivre

19,5MOULES ITALIENNES, frites fraîches   Nouveau
garniture marinière, tomates, jambon italien

MOULES MARINIÈRES, frites fraîches
garniture oignons, persil, céleri branche, vin blanc

MOULES AU MAROILLES, frites fraîches
garniture marinière, sauce maroilles

SALADE DE FRUITS DE SAISON EN COQUE D’ANANAS

8,9TARTE TATIN AUX POMMES et sa boule de glace vanille

8,9CRÈME BRÛLÉE

8,9COULANT MAISON AU GUANAJA VALRHONA
et sa boule de glace vanille

8,9TIRAMISU DU MOMENT

8,9PROFITEROLE XXL AU CHOCOLAT VALRHONA

9,5BABA FAÇON KOUGLOF

9,5MOUSSE AU CHOCOLAT

6,9ASSIETTE DE FROMAGES
Chèvre, Maroilles, Comté, salade aux noix

12,9BURRATA SUR SON LIT DE TOMATES A L’ANCIENNE,
pistou et crème balsamique

8,9GASPACHO AU BASILIC et ses gressins

11,5TARTARE D’AVOCAT AUX CREVETTES et sa sauce cocktail

9,5MOUSSE DE THON SUR SON LIT D’ENDIVE et son oeuf dur

15,9SAUMON FUMÉ, coupé par nos soins et ses toasts

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Nouveau

SALADE COOB 19,9
généreux mélange de salade, poulet, lard, gorgonzola, concombre,
tomate, oeuf dur

Nouveau

SALADE DU CHEF 16,0
généreux mélange de salade, tomates, dés de jambon, dés de comté,
concombre, oeuf dur

Nouveau

NouveauSALADE OCÉANNE 22,9
généreux mélange de salade, tomates, saumon fumé, crevettes, avocat,
asperges pic nic, concombre, sauce cocktail

NouveauSALADE ITALIENNE 21,9
généreux mélange de salade, melon, pastèque, concombre, jambon italien,
burrata, vinaigre balsamique

NouveauSALADE À LA GRECQUE 19,9
généreux mélange de salade, poulet, concombre, tomates,
poivron, oignons rouges, fêta, olives noires et vertes

crème au maroilles, lardons

CAMEMBERT PANÉ RÔTI
et ses charcuteries, pommes «grenailles»

22,9

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Nouveau

TARTARE DE BOEUF TRADITIONNEL
frites fraîches, salade

26,519,5

27,921,9

27,522,5

22,5

23,5

180g 360g

TARTARE ITALIEN
parmesan, pesto, frites fraîches, salade

TARTARE WELSH GRATINÉ AU CHEDDAR
frites fraîches, salade

TARTARE DE SAUMON ASIATIQUE
frites fraîches, salade

TARTARE DE SAUMON TRADITIONNEL
pommes «grenailles»

CARPACCIO DE BOEUF MATURÉ
huile d’olive, frites fraîches

24,9

CARPACCIO DE POULPES A LA VINAIGRETTE D ‘ORANGE
huile d’olive, frites fraîches

22,5

RAREBIT
pain de campagne moutardé imbibé à la bière,
cheddar fondu à la bière, jambon blanc, oeuf, frites fraîches

      VEGGIE
riz parfumé, chou râpé, carottes, maïs, concombre,
ananas, agrumes, edamame

19,9SAUMON 
riz parfumé, chou râpé, carottes, maïs, concombre,
ananas, agrumes, edamame

18,5POULET 
riz parfumé, chou râpé, carottes, maïs, concombre,
ananas, agrumes, edamame

19,9BOEUF
riz parfumé, chou râpé, carottes, maïs, concombre,
ananas, agrumes, edamame

20,9

DU CHEF
pain de campagne moutardé imbibé à la bière,
steak haché, cheddar fondu à la bière, frites fraîches, salade

21,9

MAROILLES
pain de campagne moutardé imbibé à la bière,
tranche de maroilles, cheddar fondu à la bière, frites fraîches

TARTARE D’AVOCAT AUX CREVETTES
et sa sauce cocktail  ou

SAUMON FUMÉ, coupé par nos soins et ses toats  ou

MAGRET DE CANARD ENTIER
sauce miel gingembre, frites fraîches, salade  ou

BROCHETE DE BOEUF
sauce barbecue, frites fraîches, salade  ou

PAVÉ DE SAUMON, sauce à l’oseille, riz

ASSIETTE GOURMANDE

CRЀME BRÛLÉE  ou

BURRATA SUR SON LIT DE TOMATE A L’ANCIENNE,
pistou et crème balsamique

DAME BLANCHE  ou

21,9

18,5

21,9

Viande hachée française
Pains réalisés par la Boulangerie LA PETRIE, 50 rue Gabriel Péri - 02100 SAINT QUENTIN



BIÈRES
pressions

bouteilles

APÉRITIFS

Avec Alcool
Les incontournables

9,9
4 cl d’alcool minimum - 25 cl

Sans Alcool 25cl 7,9
COCKTAILS

À PARTAGER OU EN SOLO

CHAMPAGNES

PRIX NETS EN EURO, SERVICE COMPRIS

SCANNEZ LE QR CODE
Accédez à notre carte des allergènes. 
Notre carte des allergènes est 
également disponible à l’accueil.

UNIQUE 
À SAINT-QUENTIN !!!

Champagne 
de Castellane

75cl 35,0

Softs

VINS ROUGES*

PRIX NETS EN EURO EXIGEZ VOTRE TICKET
Nous informons notre aimable clientèle que nous n’acceptons pas 

commerçant peut refuser un paiement par chèque en informant sa 
EAUX MINÉRALES

50cl 1litre

WHISKIES4cl

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 
Photos non contractuelles 

LES PLANCHES XL
CHARCUTERIE       24,0

Lomo, bressaola, coppa, chorizo, mortadelle, pancetta,
jambon aux herbes et sec,

saucisson sec et ses condiments

MIXTE       26,0
Charcuterie et fromages

supplément beurre   0,5 cts

FRITES AU CHEDDAR 
ASSIETTE DE TAPAS
mini taquitos, spicy onion rings, gyozas poulet
légumes, accras de morue, croust’gambas, 
bouchées de Brie, bouchée de Camembert,
mini brochette thaï
SAUMON FUMÉ coupé par nos soins 
et ses toasts

7,9
20,9

15,9

7,0
12,9

12,9

11,9

13,5

CORNET DE FRITES FRAÎCHES XL
FLAM’ PARIS crème fraîche, oignons, 
jambon blanc, champignons, fromage
FLAM’ MAROILLES crème fraîche, 
oignons, maroilles, lardons, fromage
FLAM’ EDITO crème fraîche, oignons, 
lardons, emmental
FLAM’ ITALIENNE mozzarella, jambon 
italien, pesto

PAIX DIEU

CAFÉTERIE
2,3
3,8
2,3
2,4
2,6
4,2
4,7

5,5
5,5

3,8

4,0

4,0

3,8

75clBouteilles de Champagne 
35,0
45,0
70,0
70,0
70,0
70,0
70,0
90,0

180,0

, chantilly

vins blancs*

BOISSONS CHAUDES

COLD BREW

3,5
4,3
4,5
2,9
3,2
3,6
4,3
5,9

4,5

3,9 7,2 35,0
4,8 8,6 43,0
4,8 8,6 43,0

3,9 6,4
3,9 6,9

5,5 9,9 49,5

LA BÊTE 5,1 9,0 45,9

PICON BIÈRE 4,9 8,0

BON SECOURS prestige triple 5,2 9,0 46,8

BON SECOURS tradition blonde   8° 5,9
BON SECOURS héritage ambrée  8° 5,9
BON SECOURS 4 houblons IPA  5,9° 5,9

KASTEEL RUBUS    7° 7,0

Whisky, café, chantilly, sucre de canne
Plusieures déclinaisons possibles : Russe, Italien, Jamaïcain, French

IRISH COFFEE 8,5

Baileys, liqueur de café, crème fouettée
TIRAMISU DU BARMAN (froid)

Vanille, caramel ou noisette
CAFÉ FRAPPÉ

8,5
Whisky, cold brew, chantilly, sucre de canne
Plusieurs déclinaisons possibles: Russe, Italien...

IRISH FRAPPÉ

7,9

5,0

5,0

5,0

5,7

Cocktails au Champagne 12cl 10,9

rhum blanc, rhum ambré, jus de citron,
sirop d’orgeat, grand marnier

10,5

champagne, crème de mûre ou framboise
ou passion ou pêche

nos digestifs 4cl 

SHOOTERS
LA MADELEINE 2,5
ananas, amaretto, cointreau

14 ANS

CLASSIQUE 2,0

LE IRISH FLAG 2,5
bailey’s, get 27, grand-marnier

LE KAMIKAZE 2,5

2,5

7,7

cointreau, vodka, goutte de citron

MANGO SPICY
purée de mangue, téquila, tabasco

8,8

MÈTRE DE SHOOTER CLASSIQUE 20,0
MÈTRE DE SHOOTER SPÉCIAL 25,0

COURVOISIER VSOP
15,2XO COURVOISIER

70,0VEUVE CLICQUOT BRUT RESERVE
69,0BRIMONCOURT BRUT REGENCE

7,9
apérol, prosecco, eau gazeuse, rondelle d’orange

rhum, citron vert, sucre de canne, jus de citron, feuille
de menthe, eau gazeuse

APEROL SPRITZ

20cl 8,9MOJITOS ORIGINAL ou PARFUMÉS

alcools divers 4cl 

AGUACANA

BROCKMANS ORANGE KISS

13,5VOLCAN DE MI TIENA ANEJO CRISTALINO  
9,0PREMIUM 1800 SILVER

11,2RENAIS

9,5GENEROUS

7,2BELVEDERE RYE LAKE BARTEZEK

11,5ARMORIK
13,9OBAN

10,4EMINENTE GRAN RESERVA 10 ANS
7,0CAPTAIN MORGAN WHITE RUM

Les créations

rhum gold, amaretto, jus de citron, 
jus de cramberry, sirop de sucre simple 
GOLDEN GOAT

sirop de vanille, purée de passion, 
passoa, vodka accompagné d’un shooter de champagne
PORNSTAR MARTINI

purée de mangue, téquila, jus de 
citron, ginger beer
RUMBA TÉQUILA

jack apple, jus de pomme, jus de citron,
sirop de citron, sirop de pomme verte
GREEN JACK

jus de pomme, sirop de fleurs de
sureau, sirop de pomme verte, jus de pomme,
eau gazeuse, quartier de citron

FRISSON ÉLÉGANT

purée de mangue, jus de maracuja,
jus d’ananas, 1/2 passion et sirop de sucre de canne
TROPICAL SUNSET

vodka, cointreau, citron pressé, limonade
sirop de melon, sirop de pastéque
RED SUN

jagermeister 3cl, red bull 25cl

vodka, jus de banane, orange
sirop de rose, sirop de grenadine

Les incontournables

Les créations

ananas, orange, citron vert, sirop de passion

BOURGOGNE AOC*

BORDEAUX AOC / IGP*

ALSACE AOC

BOURGOGNE PINOT Château Cray 39,0 7,9
VIN DE LOIRE AOC*
SANCERRE « Melle  K’Det » 
Domaine des trois Noyers

48,0 

BOURGOGNE AOC*
BOURGOGNE CHARDONNAY
Château de Cray

40,0 

ALSACE AOC*
GEWURZTRAMINER Domaine Joseph Fritsch 38,0 6,9 

SUD OUEST AOC*
BERGERAC « SAUVIGNON » 25,0 20,0 5,5 

MONBAZILLAC  Château la Fagé 33,0 6,8

PETIT CHABLIS Domaine Passy le Clou 39,0 7,9
RULLY « Cuvée Louise »
Domaine Paul Berger

Château la Fagé

Château Grezan

PAYS D’OC*
BLANC MOELLEUX  « Le Cri des Hirondelles » 29,0 
LANGUEDOC ROUSSILLON IGP*
CHARDONNAY  « Antique » 30,0 25,0 

VINS ROSÉS*

CÔTES DE PROVENCE AOC*
SYMPHONIE  Maison Sainte Marguerite BIO 38,0 
LE MAS PAMPELONNE 25,0 5,0 

CAVES D’ESCLAN « Whispering Angel » 42,0 

CHÂTEAU MINUTY « M de Minuty » 35,0 

BORDEAUX ROSE BIO*
MOUTON CADET  Baron Philippe de Rothschild 32,0 6,5

6,5

Domaine de Pradels
SAINT CHINAN  « Aux Vieux Gobelets  »

,
,

ou

25,0 5,5
FAUGÈRES  Château Grezan 25,0 

6,5 

49,0 8,9

29,0 

POUILLY FUMÉ « Les Chaumières» 
Domaine Figeat

49,0 27,0 

8,5
HAUTES CÔTES DE BEAUNE
« Au Paradis » Manoir de Mercey

Domaine Huguenot

40,0 8,0

RULLY « Cuvée Rosey » Domaine Paul Berger 50,0 

PINOT NOIR Domaine Joseph Fritsch

Domaine Grenier

26,0

CÔTES  DU RHÔNE AOC

VIN DE LOIRE AOC

BEAUJOLAIS AOC

LANGUEDOC ROUSSILLON IGP

CÔTES DU RHÔNE « Esprit Barville Brotte » 29,0
SAINT JOSEPH « Domaine » 49,0

Les Haûts de Barville
CHÂTEAUNEUF DU PÂPE 49,0

Domaine des Remizieres
CROZES HERMITAGE  « Cuvée Particulière » 50,0

5,9

SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL 
« Les Graviers »  Maison Audebert

Domaine Amirault Grosbois BIO

30,0

CHINON « Les Cousins » 41,0

Domaine Roblin
SANCERRE « Origine » 49,0

Domaine Ruet
BROUILLY « Voujon » 30,0

Domaine Chauvet

Maison Vantenac

CHIROUBLES « Granité » 39,0

IGP D’OC « Les Plots » 20,045,0

25,0 6,0

5,9

PUISSGUIN SAINT EMILION  Château la Millerie 31,0 25,0
MEDOC Château Haut Maurac Bellecour 29,0
CÔTES DE BORDEAUX Château Ricaud 31,0
FRANCS CÔTES DE BORDEAUX  « Autrement » 45,0 8,5

MARSANNAY « Champs-Perdrix » 69,0 

Domaine Haut-Ventenac

MOUTON CADET 35,0 6,9
Baron Philippe de Rothschild

« 5éme Cru Classé »

SAINT EMILION  « La réserve » 45,0 

PAUILLAC  Baron Nathaniel 70,0 
PAUILLAC  Château d’Armailhac 99,0 

105,0
Domaine Jean Faure BIO

Magnum 150 cl

*Dans la limite des stocks disponibles

VINS EN CARAFE *

IDP DU GARD CELLIER DES CHARTREUX
Blanc, rosé ou rouge 11,0 5,9 3,7

50 cl 25 cl 15 cl

REIMS • DIJON 
SAINT QUENTIN 
VALENCIENNES 
CHÂLONS-EN-CHAMPAGNE

WWW.RESTAURANT-LEDITO-SAINT-QUENTIN.FR
NOTRE PASSION . . .  VOUS RECEVOIR

Tél. 03 23 05 50 40
Consultez le site Uber Eats 
pour la livraison

S A I N T - Q U E N T I N

VENTE 
À EMPORTER

3,8

vin pétillant à l’orange et aux épices
CHANDON GARDEN SPRITZ 7,5



BIÈRES
pressions

bouteilles

APÉRITIFS

Avec Alcool
Les incontournables

9,9
4 cl d’alcool minimum - 25 cl

Sans Alcool 25cl 7,9
COCKTAILS

À PARTAGER OU EN SOLO

CHAMPAGNES

PRIX NETS EN EURO, SERVICE COMPRIS

SCANNEZ LE QR CODE
Accédez à notre carte des allergènes. 
Notre carte des allergènes est 
également disponible à l’accueil.

UNIQUE 
À SAINT-QUENTIN !!!

Champagne 
de Castellane

75cl 35,0

Softs

VINS ROUGES*

PRIX NETS EN EURO EXIGEZ VOTRE TICKET
Nous informons notre aimable clientèle que nous n’acceptons pas 

commerçant peut refuser un paiement par chèque en informant sa 
EAUX MINÉRALES

50cl 1litre

WHISKIES4cl

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 
Photos non contractuelles 

LES PLANCHES XL
CHARCUTERIE       24,0

Lomo, bressaola, coppa, chorizo, mortadelle, pancetta,
jambon aux herbes et sec,

saucisson sec et ses condiments

MIXTE       26,0
Charcuterie et fromages

supplément beurre   0,5 cts

FRITES AU CHEDDAR 
ASSIETTE DE TAPAS
mini taquitos, spicy onion rings, gyozas poulet
légumes, accras de morue, croust’gambas, 
bouchées de Brie, bouchée de Camembert,
mini brochette thaï
SAUMON FUMÉ coupé par nos soins 
et ses toasts

7,9
20,9

15,9

7,0
12,9

12,9

11,9

13,5

CORNET DE FRITES FRAÎCHES XL
FLAM’ PARIS crème fraîche, oignons, 
jambon blanc, champignons, fromage
FLAM’ MAROILLES crème fraîche, 
oignons, maroilles, lardons, fromage
FLAM’ EDITO crème fraîche, oignons, 
lardons, emmental
FLAM’ ITALIENNE mozzarella, jambon 
italien, pesto

PAIX DIEU

CAFÉTERIE
2,3
3,8
2,3
2,4
2,6
4,2
4,7

5,5
5,5

3,8

4,0

4,0

3,8

75clBouteilles de Champagne 
35,0
45,0
70,0
70,0
70,0
70,0
70,0
90,0

180,0

, chantilly

vins blancs*

BOISSONS CHAUDES

COLD BREW

3,5
4,3
4,5
2,9
3,2
3,6
4,3
5,9

4,5

3,9 7,2 35,0
4,8 8,6 43,0
4,8 8,6 43,0

3,9 6,4
3,9 6,9

5,5 9,9 49,5

LA BÊTE 5,1 9,0 45,9

PICON BIÈRE 4,9 8,0

BON SECOURS prestige triple 5,2 9,0 46,8

BON SECOURS tradition blonde   8° 5,9
BON SECOURS héritage ambrée  8° 5,9
BON SECOURS 4 houblons IPA  5,9° 5,9

KASTEEL RUBUS    7° 7,0

Whisky, café, chantilly, sucre de canne
Plusieures déclinaisons possibles : Russe, Italien, Jamaïcain, French

IRISH COFFEE 8,5

Baileys, liqueur de café, crème fouettée
TIRAMISU DU BARMAN (froid)

Vanille, caramel ou noisette
CAFÉ FRAPPÉ

8,5
Whisky, cold brew, chantilly, sucre de canne
Plusieurs déclinaisons possibles: Russe, Italien...

IRISH FRAPPÉ

7,9

5,0

5,0

5,0

5,7

Cocktails au Champagne 12cl 10,9

rhum blanc, rhum ambré, jus de citron,
sirop d’orgeat, grand marnier

10,5

champagne, crème de mûre ou framboise
ou passion ou pêche

nos digestifs 4cl 

SHOOTERS
LA MADELEINE 2,5
ananas, amaretto, cointreau

14 ANS

CLASSIQUE 2,0

LE IRISH FLAG 2,5
bailey’s, get 27, grand-marnier

LE KAMIKAZE 2,5

2,5

7,7

cointreau, vodka, goutte de citron

MANGO SPICY
purée de mangue, téquila, tabasco

8,8

MÈTRE DE SHOOTER CLASSIQUE 20,0
MÈTRE DE SHOOTER SPÉCIAL 25,0

COURVOISIER VSOP
15,2XO COURVOISIER

70,0VEUVE CLICQUOT BRUT RESERVE
69,0BRIMONCOURT BRUT REGENCE

7,9
apérol, prosecco, eau gazeuse, rondelle d’orange

rhum, citron vert, sucre de canne, jus de citron, feuille
de menthe, eau gazeuse

APEROL SPRITZ

20cl 8,9MOJITOS ORIGINAL ou PARFUMÉS

alcools divers 4cl 

AGUACANA

BROCKMANS ORANGE KISS

13,5VOLCAN DE MI TIENA ANEJO CRISTALINO  
9,0PREMIUM 1800 SILVER

11,2RENAIS

9,5GENEROUS

7,2BELVEDERE RYE LAKE BARTEZEK

11,5ARMORIK
13,9OBAN

10,4EMINENTE GRAN RESERVA 10 ANS
7,0CAPTAIN MORGAN WHITE RUM

Les créations

rhum gold, amaretto, jus de citron, 
jus de cramberry, sirop de sucre simple 
GOLDEN GOAT

sirop de vanille, purée de passion, 
passoa, vodka accompagné d’un shooter de champagne
PORNSTAR MARTINI

purée de mangue, téquila, jus de 
citron, ginger beer
RUMBA TÉQUILA

jack apple, jus de pomme, jus de citron,
sirop de citron, sirop de pomme verte
GREEN JACK

jus de pomme, sirop de fleurs de
sureau, sirop de pomme verte, jus de pomme,
eau gazeuse, quartier de citron

FRISSON ÉLÉGANT

purée de mangue, jus de maracuja,
jus d’ananas, 1/2 passion et sirop de sucre de canne
TROPICAL SUNSET

vodka, cointreau, citron pressé, limonade
sirop de melon, sirop de pastéque
RED SUN

jagermeister 3cl, red bull 25cl

vodka, jus de banane, orange
sirop de rose, sirop de grenadine

Les incontournables

Les créations

ananas, orange, citron vert, sirop de passion

BOURGOGNE AOC*

BORDEAUX AOC / IGP*

ALSACE AOC

BOURGOGNE PINOT Château Cray 39,0 7,9
VIN DE LOIRE AOC*
SANCERRE « Melle  K’Det » 
Domaine des trois Noyers

48,0 

BOURGOGNE AOC*
BOURGOGNE CHARDONNAY
Château de Cray

40,0 

ALSACE AOC*
GEWURZTRAMINER Domaine Joseph Fritsch 38,0 6,9 

SUD OUEST AOC*
BERGERAC « SAUVIGNON » 25,0 20,0 5,5 

MONBAZILLAC  Château la Fagé 33,0 6,8

PETIT CHABLIS Domaine Passy le Clou 39,0 7,9
RULLY « Cuvée Louise »
Domaine Paul Berger

Château la Fagé

Château Grezan

PAYS D’OC*
BLANC MOELLEUX  « Le Cri des Hirondelles » 29,0 
LANGUEDOC ROUSSILLON IGP*
CHARDONNAY  « Antique » 30,0 25,0 

VINS ROSÉS*

CÔTES DE PROVENCE AOC*
SYMPHONIE  Maison Sainte Marguerite BIO 38,0 
LE MAS PAMPELONNE 25,0 5,0 

CAVES D’ESCLAN « Whispering Angel » 42,0 

CHÂTEAU MINUTY « M de Minuty » 35,0 

BORDEAUX ROSE BIO*
MOUTON CADET  Baron Philippe de Rothschild 32,0 6,5

6,5

Domaine de Pradels
SAINT CHINAN  « Aux Vieux Gobelets  »

,
,

ou

25,0 5,5
FAUGÈRES  Château Grezan 25,0 

6,5 

49,0 8,9

29,0 

POUILLY FUMÉ « Les Chaumières» 
Domaine Figeat

49,0 27,0 

8,5
HAUTES CÔTES DE BEAUNE
« Au Paradis » Manoir de Mercey

Domaine Huguenot

40,0 8,0

RULLY « Cuvée Rosey » Domaine Paul Berger 50,0 

PINOT NOIR Domaine Joseph Fritsch

Domaine Grenier

26,0

CÔTES  DU RHÔNE AOC

VIN DE LOIRE AOC

BEAUJOLAIS AOC

LANGUEDOC ROUSSILLON IGP

CÔTES DU RHÔNE « Esprit Barville Brotte » 29,0
SAINT JOSEPH « Domaine » 49,0

Les Haûts de Barville
CHÂTEAUNEUF DU PÂPE 49,0

Domaine des Remizieres
CROZES HERMITAGE  « Cuvée Particulière » 50,0

5,9

SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL 
« Les Graviers »  Maison Audebert

Domaine Amirault Grosbois BIO

30,0

CHINON « Les Cousins » 41,0

Domaine Roblin
SANCERRE « Origine » 49,0

Domaine Ruet
BROUILLY « Voujon » 30,0

Domaine Chauvet

Maison Vantenac

CHIROUBLES « Granité » 39,0

IGP D’OC « Les Plots » 20,045,0

25,0 6,0

5,9

PUISSGUIN SAINT EMILION  Château la Millerie 31,0 25,0
MEDOC Château Haut Maurac Bellecour 29,0
CÔTES DE BORDEAUX Château Ricaud 31,0
FRANCS CÔTES DE BORDEAUX  « Autrement » 45,0 8,5

MARSANNAY « Champs-Perdrix » 69,0 

Domaine Haut-Ventenac

MOUTON CADET 35,0 6,9
Baron Philippe de Rothschild

« 5éme Cru Classé »

SAINT EMILION  « La réserve » 45,0 

PAUILLAC  Baron Nathaniel 70,0 
PAUILLAC  Château d’Armailhac 99,0 

105,0
Domaine Jean Faure BIO

Magnum 150 cl

*Dans la limite des stocks disponibles

VINS EN CARAFE *

IDP DU GARD CELLIER DES CHARTREUX
Blanc, rosé ou rouge 11,0 5,9 3,7

50 cl 25 cl 15 cl

REIMS • DIJON 
SAINT QUENTIN 
VALENCIENNES 
CHÂLONS-EN-CHAMPAGNE

WWW.RESTAURANT-LEDITO-SAINT-QUENTIN.FR
NOTRE PASSION . . .  VOUS RECEVOIR

Tél. 03 23 05 50 40
Consultez le site Uber Eats 
pour la livraison

S A I N T - Q U E N T I N

VENTE 
À EMPORTER

,
3,8

vin pétillant à l’orange et aux épices
CHANDON GARDEN SPRITZ 7,5


